Schlau

Seminarprogramm fir Handel,
Gastronomie, Weinwirtschaft
und Weingeniefier 2012







INHALT

A)

B)

c)

D)

E)

Vorwort

Seminar fiir Weingeniefler

WeingeniefBerseminar

Einzelseminare Weinprofis

e Anerkannter Berater fir Deutschen Wein
e Sensorik |

e Sensorik Il

e Aufbauseminar Weinland Deutschland

e Seminar Professionalitat und
Freundlichkeit auf Messen

e Seminar fur Weinmajestaten

e Weininformationsreise

Gruppenseminare Weinprofis

e Basisseminar Deutscher Wein

e Anerkannter Berater fir Deutschen Wein
e Weinsensorik |

e Weinsensorik Il

e Vortrage und Weinproben

Weinreise fiir Dozenten und Ausbilder

DWI-Sommelier-Cup

Wir stellen uns vor

— O o0 0 3 o

—_

12
13

14
15
16
17
18

20

22

24



Mit dem DWI weinfit werden!

Angebote von Weinseminaren gibt es wie Sand am Meer, aber
kein Anbieter hat eine so lange Erfahrung und Présenz auf
dem Markt wie das Deutsche Weininstitut (DWI)!

In Gber 30 Jahren haben wir schon mehr als 100.000 Seminar-
teilnehmer zum Anerkannten Berater / Anerkannten Beraterin
fur Deutschen Wein geschult.

Profitieren deshalb auch Sie von unserem Seminarangebot!
Unsere Seminare werden zu einem Top-Preis-Leistungsver-
haltnis und mit einem sehr hohen Qualitatsstandard durchge-
fuhrt. Wir bieten aufBerdem eine produktneutrale und wertfreie
Informationsvermittlung, und unsere Seminarleiter verfiigen
Uber eine ausgepragte Fachkompetenz.

Fir Einzelinteressenten werden alle Seminare (ausgenommen
das Basisseminar) zu langfristig festgelegten Terminen im
Wein- und Parkhotel in Nierstein durchgefiihrt. Das Seminar
.Anerkannter Berater fur Deutschen Wein” wird zusatzlich in
Kooperation mit der Deutschen Wein- und Sommelierschule in
Minchen, Berlin und Hamburg durchgefihrt.

Weingenief3erseminare, Basisseminare sowie Seminare
.Anerkannter Berater fur Deutschen Wein“ und Weinsensorik-
Seminare konnen bei rechtzeitiger Terminvereinbarung an
jedem Ort durchgefihrt werden.

Interessenten wenden sich bitte direkt an:

Deutsches Weininstitut GmbH

Aus- und Weiterbildung

Gutenbergplatz 3-5

55116 Mainz

Telefon 06131/ 28 29 47

Telefax 06131/ 28 29 60

E-Mail: kirstin.denzerf@deutscheweine.de
www.deutscheweine.de

Online-Anmeldung fir Einzelinteressenten unter:
www.deutscheweine.de/Weinseminare

Die angegebenen Preise gelten fir die Durchfihrung im
Veranstaltungszeitraum 01.01.2012 bis 31.12.2012.

Alle Preisangaben inklusive MwSt.
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INAR FUR WEINGENIESSER

Weingenieflerseminar

Teilnehmer: Weinfreunde, die ihr Weinwissen auf ange-
nehme Weise aktualisieren und ergénzen
wollen

Dauer: Tagesseminar, 10.00 bis 20.30 Uhr

Seminarziel: Erlangung von mehr Sicherheit im Umgang
mit Wein

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):
e Weinbau in Deutschland

Wein probieren und unterscheiden

Informationsweinprobe

Kleine Erinnerungsprobe

Kulinarische Weinprobe

Seminarunterlagen: Weinlesebuch
Aktuelle Informationsschriften

Abschluss: Teilnahmebescheinigung

Seminargebihr fir Einzelinteressenten:
Pro Person 135,00 €,
Pausenverpflegung, Lunch und
kulinarische Weinprobe inbegriffen

Gebihren fiir Inhouse-Seminare:
Pro Person 55,00 € bei mind. 15 Personen:
bis 15 Personen 825,00 € Mindestpauschale

Termine in Nierstein fiir Einzelinteressenten:
14.04.,01.09., 08.12.

Termine fiir Inhouse-Seminare:
Bei rechtzeitiger Terminvereinbarung unter
Tel. 06131/ 28 29 45 an jedem Ort




B) EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Aufbauseminar
Weinland
Deutschland

Sensorik-Seminar Il

Sensorik-Seminar |

Anerkannter Berater fiir Deutschen Wein

Ihr Weg zum Weinprofi beginnt mit dem .Anerkannten Berater
fur Deutschen Wein", dem Grundlagenseminar fir alle, die
beruflich mit Wein zu tun haben.

Im Sensorik-Seminar | werden Grundkenntnisse zur Sensorik
vermittelt und durch intensives Training die sensorischen
Fahigkeiten gesteigert, die im Sensorik-Seminar Il noch weiter
ausgebaut werden.

Fachliche Kenntnisse zur Weinbereitung und deutschen
Weinwirtschaft sowie die Intensivierung der sensorischen
Fahigkeiten konnen mit dem Aufbauseminar Weinland
Deutschland” erzielt werden.




EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Seminar ,Anerkannter Berater fiir Deutschen Wein"“

Teilnehmer: Auszubildende und Fachkrafte in Handel,
Gastronomie und Weinwirtschaft mit allge-
meinen Grundkenntnissen tber Wein

Dauer: 1,5 Tage inkl. Pausen

Seminarziel: Aktualisierung, Festigung und Ausbau der
vorhandenen Grundkenntnisse Uber deut-
schen Wein

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):

e Die natirlichen Produktionsbedingungen
Die 13 deutschen Anbaugebiete
Die wichtigsten Rebsorten
Weinbereitung und Weinrecht
Qualitdtsnormen und Bezeichnungsrecht
Der richtige Umgang mit Wein inkl.
Informationsweinprobe
e Schaumende Weine, kleine

Vergleichsprobe

e Harmonie von Wein & Speise
e Kulinarische Weinprobe

Seminarunterlagen: Seminarhandbuch, Arbeitsblatter,
Aktuelle Informationsschriften

Abschluss: Freiwilliger Abschlusstest fir Zertifikat
“Anerkannter Berater fur Deutschen Wein”
bzw. Teilnahmebescheinigung

Gebiihren: Pro Person 135,00 €, Verpflegung inbegriffen
Termine: Nierstein:
16./17.01., 27./28.02., 26./27.03.,23./24.04.,
21./22.05., 25./26.06., 13./14.08.,17./18.09.,
29./30.10., 26./27.11.

Miinchen:
12./13.03., 15./16.10.

Berlin:
17./18.04.,17./18.10.

Hamburg:
27./28.02.,12./13.09.



EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Sensorik-Seminar |

Teilnehmer:

Dauer:

Seminarziel:

Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft mit guten Grundkennt-
nissen Uber Wein; Voraussetzung ist das
Zertifikat "Anerkannter Berater fir Deut-
schen Wein”

2 Tage 1. Tag 13.00 - 21.00 Uhr
2. Tag 09.00 - 20.30 Uhr

Auspréagung sensorischer Fahigkeiten,
Sicherheit bei Weinbeschreibung und Wein-
empfehlung

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):

Seminarunterlagen:

Abschluss:

Seminargebiihr:

Termine:

Seminarort:

e Einfihrung in die Sensorik
Sensibilitatstraining mit Aromen
Sensorikibungen
Vergleichsprobe

Kulinarische Weinprobe

Arbeitsmappen

Zertifikat mit Hinweis auf die vermittelten
Kenntnisse und Fahigkeiten

Pro Person 265,00 €, Verpflegung inbegriffen

06./07.02., 07./08.05., 27./28.08., 08./09.10.,
03./04.12.

Wein- und Parkhotel, Nierstein




EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Sensorik-Seminar |l

Teilnehmer: Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft ; Voraussetzung ist
das Zertifikat ,Anerkannter Berater fur
Deutschen Wein" sowie die Teilnahme am
Sensorik-Seminar |

Dauer: 3 Tage 1.Tag 13.00 - 21.30 Uhr
2.Tag 09.00 - 21.30 Uhr
3.Tag 09.00 - 14.30 Uhr

Seminarziel: Intensivierung der sensorischen Fahigkeiten,
sowie Auffrischung, Vertiefung und Ergan-
zung der vorhandenen Weinkenntnisse

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):
Sensorikiibungen

Terroir, Mikroklima und Geologie
Kellertechnische Verfahren
Vergleichsproben

Kulinarische Weinprobe

Mangel, Fehler und Krankheiten
Betriebsbesuch

Abschluss: Zertifikat mit Hinweis auf die vermittelten
Kenntnisse und Fahigkeiten

Seminargebiihr: Pro Person 315,00 €, Verpflegung und
Betriebsbesuch inbegriffen

Termine: 12./13./14.03.,18./19./20.06., 22./23./24.10.

Seminarort: Wein- und Parkhotel, Nierstein




EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Aufbauseminar Weinland Deutschland mit Abschlusspriifung

Teilnehmer: Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft; Voraussetzung ist das
Zertifikat "Anerkannter Berater fur Deut-
schen Wein”; Teilnehmer, die sich fur die
WSET DIPLOMA WINES AND SPIRITS-
Ausbildung zum Weinakademiker qualifizie-
ren mochten

Dauer: 3 Tage 1. Tag 13.00 - 20.30 Uhr
2. Tag 09.00 - 21.30 Uhr
3. Tag 09.00 - 15.30 Uhr

Seminarziel: Vertiefung und Ergénzung der vorhandenen
Weinkenntnisse, Intensivierung der senso-
rischen Fahigkeiten

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):
e Die deutsche Weinwirtschaft

Terroir, Mikroklima und Geologie

Kellertechnik & Weinrecht

Systematische Weinbeschreibung und

-identifizierung

Weinbau

Fingerfood und Wein

Mangel, Fehler und Krankheiten

Betriebsbesuch

Seminarunterlagen: Arbeitsmappen

Abschluss: Die positiv abgelegte Prifung ermdglicht
die Teilnahme am ,Aufbauseminar Il Wines
and Spirits International” in Geisenheim
[ndhere Informationen sind bei der Weina-
kademie Osterreich unter www.weinakade-
mie.at erhaltlich): erfolgreiche Absolventen
des .Aufbauseminar II" qualifizieren sich
zur Aufnahme in das WSET DIPLOMA
WINES AND SPIRITS - die internationale
Ausbildung zum Weinakademiker!

Seminargebiihr: Pro Person 390,00 €, Verpflegung inbegriffen
Termin: 24.-26.09.

Seminarort: Wein- und Parkhotel Nierstein
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EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Professionalitdt und Freundlichkeit auf Messen

Teilnehmer: Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft, Standpersonal auf
Messen

Dauer: Tagesseminar 09.00 - 17.00 Uhr

Seminarziel: Erlangung von mehr Kompetenz, einer
hoheren Kommunikationsfahigkeit und
Kreativitat

Kontaktaufnahme

Besucher und ihre Ziele
Messeaktivitdten

Auf Messen verkaufen
Diversity-Management: interkulturelle
Kompetenz am Messestand

Inhalte:

Seminarunterlagen: Arbeitsmappen

Abschluss: Zertifikat mit Hinweis auf die vermittelten
Kenntnisse und Fahigkeiten

Seminargebiihr: Pro Person 230,00 €, Verpflegung inbegriffen

Dozent: Max Glaseke, H-I-T-S-TRAINING®
Termin: 24.01.
Seminarort: Deutsches Weininstitut, Mainz

e e @ Destination

SLING




EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Seminar ,Deutscher Wein“ fiir Weinmajestaten

Teilnehmer: Weinmajestaten aus allen deutschen
Anbaugebieten auf Orts- und Gebietsebene

Dauer: 2 Tage 1. Tag 09.00 - 22.00 Uhr
2.Tag 09.00 - 17.30 Uhr

Seminarziel: Vertiefung und Erganzung der vorhandenen
Weinkenntnisse, Intensivierung der senso-
rischen Fahigkeiten, mehr Sicherheit beim
offentlichen Auftritt erlangen

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):

e Grundlagen der Sensorik und
Weinbeschreibung

e Kernpunkte der Weinbereitung, Fiihrung
durch Weinberg und Keller

e Die deutschen Anbaugebiete und das
Terroir

e Harmonie von Wein & Speise in Theorie
und Praxis

e Die ansprechende Moderation der
Weinprobe

e Der Auftritt der Weinmajestat

e Kulinarische Weinprobe

Seminarunterlagen: Arbeitsmappen

Abschluss: Zertifikat mit Hinweis auf die vermittelten
Kenntnisse und Fahigkeiten

Seminargebiihr: Pro Person 200,00 €, Verpflegung inbegriffen

Dozentin: Simone Renth-Queins, Dipl. Ing. Weinbau
& Oenologie (FHJ, Deutsche Weinkonigin
1999/2000

Termin: 16./17.03.

Seminarort: Staatliche Weinbaudomane Oppenheim




EINZELSEMINARE WEINPROFIS

Weininformationsreise Pfalz

Reisen Sie mit uns drei Tage in die .Toskana Deutschlands” -
die Pfalz!

Die Pfalz bietet viele Superlative: Die grofite Rieslingrebflache
Deutschlands, das grofite Weinfest der Welt in Bad Dirkheim,
aber auch die erste und bekannteste Weinroute, die Deutsche
Weinstrafle.

Wein, wunderschdne Landschaften, Sehenswirdigkeiten und
Kulinarik, vereint in einem spannenden Rahmenprogramm
erwarten Sie.

Das ausfihrliche Programm sowie die Anmeldeunterlagen
kénnen Sie ab Januar 2012 bei uns anfordern.

Teilnehmer: Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft. Empfohlen wird das
Zertifikat ,Anerkannter Berater fiir Deut-
schen Wein™.

Programm: Bitte fordern Sie ab Januar 2012 unser
ausfihrliches Programm an!

Dauer: 3 Tage

Seminargebiihr: Pro Person 380,00 €, Ubernachtung,
Verpflegung, Betriebsbesuche inbegriffen

Termin: 24./25./26.06.




C) GRUPPENSEMINARE

Basisseminar Deutscher Wein

Teilnehmer: Junge Auszubildende und Berufsanfanger
in Gastronomie & Handel mit geringen
Weinkenntnissen

Dauer: Tagesseminar, 08.30 bis 18.00 Uhr

Seminarziel: Erlangung allgemeiner Grundkenntnisse
Uber deutschen Wein

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):
e Die 13 deutschen Anbaugebiete
e Kernpunkte zur Weinbereitung
e Kleine Etikettenkunde
e Informationsweinprobe

Seminarunterlagen: Weinlesebuch, Arbeitsblatter
Aktuelle Informationsschriften

Abschluss: Freiwilliger Abschlusstest
Zertifikat Uber erfolgreiche Teilnahme
bzw. Teilnahmebescheinigung

Seminargebiihr: Pro Person 35,00 € bei mind. 15 Personen;
bis 15 Personen 525,00 € Mindestpauschale

Termine: Bei rechtzeitiger Terminvereinbarung unter
Tel. 06131/ 28 29 45 an jedem Ort




>ENSEMINARE WEINPROFIS

Seminar ,Anerkannter Berater fir Deutschen Wein“

Teilnehmer: Auszubildende und Fachkrafte in Handel,
Gastronomie und Weinwirtschaft mit allge-
meinen Grundkenntnissen Uber Wein

Dauer: 1,5 Tage inkl. Pausen

Seminarziel: Aktualisierung, Festigung und Ausbau der
vorhandenen Grundkenntnisse Uber deut-
schen Wein

Inhalte (bitte fordern Sie unser ausfiihrliches Programm an):
e Die natirlichen Produktionsbedingungen
e Die 13 deutschen Anbaugebiete
¢ Die wichtigsten Rebsorten
e Weinbereitung und Weinrecht
e Qualitatsnormen und Bezeichnungsrecht
e Derrichtige Umgang mit Wein
inkl. Informationsweinprobe
e Schaumende Getranke

Seminarunterlagen: Seminarhandbuch, Arbeitsblatter,
Aktuelle Informationsschriften

Abschluss: Freiwilliger Abschlusstest fur Zertifikat
“Anerkannter Berater fur Deutschen Wein”
bzw. Teilnahmebescheinigung

Seminargebiihr: Pro Person 50,00 € bei mind. 15 Personen;
bis 15 Personen 750,00 € Mindestpauschale

Termine: Bei rechtzeitiger Terminvereinbarung unter
Tel. 06131/ 28 29 45 an jedem Ort

Fir Betriebe konnen wir dieses Seminar im ,,Baukasten-
system” anbieten. Dabei stellt das DWI das Seminar, den
Referenten, die Seminarunterlagen und das Zertifikat zur
Verflgung.

Betriebe haben die Méglichkeit, sich mit einem regionalen bzw.
unternehmensspezifischen Programmpunkt und/oder einem
Rahmenprogramm z. B. Winzerbesuch,
Keller-/Betriebsfihrung, Weinprobe oder kulinarische Wein-
probe einzubringen.
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GRUPPENSEMINARE WEINPROFI

Weinsensorik |

Teilnehmer: Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft mit guten Grundkennt-
nissen tUber Wein; Voraussetzung ist das
Zertifikat "Anerkannter Berater fur Deut-

schen Wein”
Dauer: Tagesseminar, 10.00 bis 18.30 Uhr
Seminarziel: Auspragung sensorischer Fahigkeiten,
Sicherheit bei Weinbeschreibung und Wein-
empfehlung

Inhalte: Einfihrung in die Sensorik
Sensibilitatstraining
Grof3e Vergleichsprobe

Sensorikiibung

Seminarunterlagen: Arbeitsmappen

Abschluss: Zertifikat mit Hinweis auf die vermittelten
Kenntnisse und Fahigkeiten

Seminargebiihr: 1.275,00 € bei max. 15 Personen

Termine: Bei rechtzeitiger Terminvereinbarung unter
Tel. 06131 /28 29 45 an jedem Ort




Weinsensorik Il

Teilnehmer:

Dauer:

Seminarziel:

Inhalte:

Seminarunterlagen:

Abschluss:

Seminargebiihr:

Termine:

PENSEMINARE WEINPROFIS

Weinfachleute aus Gastronomie, Handel
und Weinwirtschaft; Voraussetzung ist
das Zertifikat "Anerkannter Berater fir
Deutschen Wein” sowie die Teilnahme am
Seminar Weinsensorik |

Tagesseminar, 09.00 bis 18.00 Uhr

Intensivierung der sensorischen Fahigkeiten,
sowie Auffrischung, Vertiefung und Ergan-
zung der vorhandenen Weinkenntnisse

e Aktualisierung der vorhandenen
Weinkenntnisse

e Degustationsiibung

e Internationale Vergleichsprobe mit
Erinnerungsprobe

e Mangel, Fehler und Krankheiten

Arbeitsmappen

Zertifikat mit Hinweis auf die vermittelten
Kenntnisse und Fahigkeiten

1.475,00 € bei max. 15 Personen

Bei rechtzeitiger Terminvereinbarung unter
Tel. 06131/ 28 29 45 an jedem Ort




GRUPPENSEMINARE WEIN

Sonderseminare, Fachweinproben, Vortrage

Einzelne Module der standardisierten Seminare konnen fir
betriebsinterne Sonderseminare zusammengefiigt und mit
Schwerpunktvortragen erganzt werden.

Zudem ist bei rechtzeitiger Terminabsprache die Durchfiihrung
von themenbezogenen Fachweinproben oder Vortragen zu einzel-
nen Schwerpunktthemen maéglich.

Konditionen: Die Durchfihrung der betriebsinternen
Sonderseminare und Fachweinproben ist
teilweise davon abhangig, welche Service-
leistungen vom Betrieb selbst erbracht
werden konnen.

Die Seminargebiihren richten sich nach Art und Umfang der
beanspruchten Leistung, Teilnehmerzahl sowie Dauer der Veran-
staltung und Umfang des Sach- und Personalaufwandes.




Zu unseren Weinen empfehlen wir
Original SELTERS, den zertifizierten Weinbegleiter

Anette Closheim Johannes Graf Carmen Kriick
Weingut Konrad Closheim von Schénburg-Glauchau Weingut Werner Kriick
Nahe Weingut Schloss Westerhaus ‘ Pfalz
Rheinhessen

Theresa Breuer
Weingut Georg Breuer
Rheingau

Der Ursprung
guten Geschmacks

SELTERS Leicht

[ Dezent feinperlend der perfekte Begleiter

, 9 zu trockenen Weillweinen mit ausgeprigter
Sdure, aus z. B. Riesling, Weillburgunder
und leichten Rotweinen aus z. B. Pinot Noir

SELTERS Naturell
Lisst mit zuriickhaltender Stille krafevolle,
w‘ korperreiche Weill- und Rotweine, wie
1 z. B. Barrique-Weine bestens zur Geltung
kommen

SELTERS Classic
Mit seinem ausgewogenen Kohlensiure-

\ gehalt ideal zu milderen Rebsorten wie
8 z.B. Gutedel, Silvaner, Grauburgunder
und edelsiilen Weinen

Hochschule RheinMain / Fachbereich Geisenheim finden Sie unter www.selters.de

Detailinformationen zur wissenschaftlichen Studie der

Kuturtang

P J_ES i Rhemgau}

7R
L DEUTSCHES .
WEININSTITUT F

Original SELTERS ist exklusiver Partner der Sommelier Union Deutschland, des Deutschen Weininstitutes,
der Generation Riesling und des Rheingauer-Weinverbandes.




D) WEINREISE FUR AUS

Weininformationsreise Saale-Unstrut

Entdecken Sie mit uns das nordlichste der deutschen Anbauge-
biete - Saale-Unstrut! Das 735 ha grofle Weinanbaugebiet Saale-
Unstrut zahlt mit seinen 30 verschiedenen Rebsorten und tber
40 Weingltern zu den kleinen Anbaugebieten in Deutschland.
Weinberge mit Steilterrassen, jahrhundertealten Trockenmauern
und romantischen Weinbergshauschen pragen die landschaftlich
reizvolle Weinregion Saale-Unstruts. Zudem geben mittelalter-
liche Burgen und mystische Statten ein besonderes Ambiente.
Wein, herrliche Landschaften und Kultur garantieren drei
auflergewohnliche Tage, die neben den Betriebsbesuchen und
kulinarischen Genlissen auch ein spannendes Rahmenprogramm
versprechen.

Das ausfiihrliche Programm sowie die Anmeldeunterlagen
konnen Sie ab Januar 2012 bei uns anfordern.

Teilnehmer: Fir Personen, die aus beruflichem oder pri-
vatem Interesse ihr erworbenes Weinwissen
an Andere weitergeben oder dies beabsich-
tigen

Teilnahmevoraussetzungen:
Nur fir Teilnehmer mit nachweislicher

Dozententatigkeit

Programm: Bitte fordern Sie ab Januar 2012 unser
ausfihrliches Programm an!

Dauer: 3 Tage

Seminargebiihr: Pro Person 300,00 €, Ubernachtung, Ver-
pflegung Betriebsbesuche inbegriffen

Termin: 22./23./24.07.

Wbl o 8 & ol g s g o s T
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www.schott-zwiesel.de

GenieRRen in Perfektion.

Die Marke Schott Zwiesel steht in der internationalen Spitzen-
gastronomie und Zuhause fiir hochste Anspriiche. Das paten-
tierte Tritan®-Kristallglas ist brillant und besonders bruch- und
spllmaschinenfest. Erleben Sie perfekte Funktionalitat und klares
Design.

Das Glas der Profis. Tritan®

International

GenieBen in Perfektion. patent




E) DWI-SOMMELIE

Das Deutsche Weininstitut (DWI) ladt Weinfachleute und Nach-
wuchskrafte aus Gastronomie und Handel am 11. und 12.
November 2012 zum Sommelier-Cup 2012 nach Mainz ein, ihr
Fachwissen Uber Qualitats- und Pradikatsweine aus deutschen
Anbaugebieten mit ihren Berufskollegen zu messen.

Im Mittelpunkt des zweitagigen Wettbewerbs stehen Fragen

zu Weinanbau und -erzeugung in Deutschland, erganzt durch
verdeckte Weinproben, in denen es Rebsorten oder Weinfehler zu
erkennen gilt. Einen weiteren Schwerpunkt bilden die Weinbe-
ratung von Kunden und Gasten, Weinservice, Lagerhaltung und
Kalkulationsfragen. Am Ende des Vormittags des zweiten Tages
werden finf Finalteilnehmer/innen feststehen, die sich am Nach-
mittag im Rahmen konkreter Kunden-/Gast-Beratungssituationen
bewahren missen.

Eine Fachjury, der u. a. Vertreter der Sommelier-Union Deutsch-
land, der Hotelfachschule Heidelberg sowie dem Verband der Ser-
viermeister, Restaurant- und Hotelfachkrafte e.V. angehoren, wird
dann den Gewinner oder die Gewinnerin des DWI-Sommelier-
Cups 2012 bestimmen. Die Finalisten erhalten attraktive Stipen-
dien fur die fachliche Weiterbildung im In- und Ausland.




DWI-SOMMELIER-CUP

Teilnahmebedingungen:

Qualifikation: Weinfachkenntnisse und Vollzeit-
beschaftigung in Gastronomie/Handel

Mindestalter: 18 Jahre
Teilnehmeranzahl: max. 50 Personen

Teilnahmegebiihr: 50,00 Euro/Person

Termin: 11.-12. November 2012
Ort: Hyatt Regency Mainz
Anmeldung: Online Uber www.deutscheweine.de -

Rubrik Weinseminare - Sommelier-Cup
oder schriftlich/per E-Mail an:

Deutsches Weininstitut,

Abteilung Gastronomie & Handel,
Gutenbergplatz 3 - 5, 55116 Mainz,

Tel. 06131/ 28 29 45, Fax: 06131 /28 29 60,
E-Mail: claudia.krauss(@deutscheweine.de

Anmeldeschluss: 19. Oktober 2012




WIR STELLEN UNS VOR

Claudia KrauB3
Dipl.-Betriebswirtin (FH)

Ressortleiterin Aus-/Weiterbildung,

Ihre Ansprechpartnerin fir Terminvereinbarungen fir Inhouse-
Seminare




Andreas Volkel
staatl. gepr. Betriebsokonom Hotellerie, Gastronomie

Kurt Jannett
staatl. gepr. Hotelbetriebswirt

Seminarleiter im Auftrag des DWI




PARTNER

Nur einige unserer Schulungspartner

Auswaértiges Amt
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Deutsches Weininstitut GmbH
Aus- und Weiterbildung
Postfach 16 60 - 55006 Mainz
Telefon 06131 / 28 29 47
Telefax 06131 /28 29 60
E-Mail: kirstin.denzer(@deutscheweine.de




